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Bienenlieb News

Bio Gin aus der
eigenen Destillerie

Bereits die vierte Abfiillung unseres pramierten

Gin Bien steht nun in den Regalen. In kleinen Mengen
und viel Handarbeit stellen wir aus 12 Zutaten diesen
besonderen, aromatischen und milden Bio-Gin her.
Neben Beeren, Frichten und Krautern, nutzen wir auch
unseren Honig und Wachs im Herstellungsprozess.

Die neue Abfillung kommt nun direkt aus unserer
hauseigenen Schaudestille am Bienenhof. Wer sich
diese mal genauer ansehen, oder den Bio-Gin einmal
kosten moéchte, ist dazu herzlich eingeladen!

www.ginbien.at

MembergerstraRe 1 - 5020 Salzburg - 0662 262200

General-Keyes-StraBBe Liegenschaftsverwaltungs GmbH
General-Keyes-Stral3e 7
5020 Salzburg
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Jeder kann zum Wildbienen-Helfer werden und damit
zum Erhalt unserer Artenvielfalt beitragen. Das Buch
Wildbienenhelfer von Anja Eder gibt es in unserem
Ladengeschaft oder online unter www.bienenlieb.at.

Mit dem Kauf dieses Buches unterstitzen Sie das Projekt

LZukunft fur Wildbienen & Co” der Deutschen Umwelthilfe.
Ein Euro je Exemplar wird gespendet.

+43 662 262200 | verein@bienenlieb.at | www.bienenlieb.at



